Jlews travaillans en partenahial avec des pheducteurs lacauwn eb aussi avec des phedulbs issun de nabe phaphe patageh.

TARTARE TRADITIONNEL DE BEUF CHAROLAIS

180 g, condiments, capres, cornichons, échalottes,
persil, jaune d’oeuf de Fourques, sauce anglaise, tabasco

TARTARE DE THON ALBACORE

qualité « sashimi » a 'asiatique,
gingembre, ail, soja, sésame

Nos tartares sont accompagnés de frites maison
et de salade composée

OPTION DOUBLE TARTARE

BURGER DES ALPILLES

raclette de chévre de Saint-Rémy-de-Provence,
steak 150 g, confit d’oignon, confiture de figues
de Maussane-les-Alpilles

BURGER DU CHEF
steak 150 g, cheddar, sauce tartare, oignons frits

Pour les gourmands, supplément double steak

Nos burgers sont accompagnés de frites maison
et de salade composée

EPAULE DE COCHON DE LA CRAU CONFITE
accompagnée de lentilles vertes de Fontvieille

PIECE DE BCEUF 200 g RACE AUBRAC
(origine Scea Craven, éleveur de race Aubrac a Raphéle)

pommes de terre roties, salade composée,
sauce roquefort ou poivre

BROCHETTE DE TAUREAU DE CAMARGUE

300 g, accompagnée de salade composée
et frites maison, sauce roquefort ou poivre

Supplément sauce Roquefort ou Poivre 3 €

LAMELLES DE SEICHE GRILLEES
sauce aioli, frites et salade

FILET DE BAR ROTI
écrasé de patates douces, sauce vierge

TATAKI DE THON ALBACORE
facon « sashimi », mayonnaise Wasabi, frites et salade

Prix TTC service compris — « Pour toute information concernant les allergénes présents dans nos plats, merci de vous adresser a notre équipe. »



